, CORANTES
FICHA TECNICA iy

Produto: Concentrado de cenoura roxa
Revisdo: 10/11/2025

Intensidade de cor 5,5 (5,0 — 6,0) (E1%, 1 cm) 529 nm; pH 3

Composicao: Cenoura roxa (Daucus carota L.) e dcido citrico.
Odor: Caracteristico.

Sabor: Caracteristico.

Refratometro: 26 a 28° Brix (20°C).

Densidade: 1,07 a 1,11 g/cm3 (25°C).

pH: 3,5a4,5.

Cor: Vermelho escuro.

Solubilidade: Soltuvel em agua.

Aparéncia: Liquido escuro.

PARAMETRO LIMITE

Arsénio 1mg/kg max
Céadmio 1mg/kg max
Chumbo 2mg/kg max
Mercurio 1mg/kg max
Salmonella spp. Ausente 25¢g
Contagem total de bactérias <1000 UFC/g
Bolores e leveduras <100 UFC/g
Coliformes termotolerantes <10 UFC/g
E. coli <10 UFC/g
Enterobactérias <10 UFC

OUTRAS INFORMACOES:

Produto pasteurizado.

Radiacdo: Produto ndo contém ou utiliza ingredientes/utensilios irradiados.

OGM: Produto ndo contém ou utiliza ingredientes produzidos a partir de organismos
geneticamente modificados.

Alergénicos: Ndao contém e ndo é processado com nenhuma substancia alergénica descrita
no anexo lll da Resolucdo Anvisa n° 727, de 01/07/2022.

Pesticidas: Ndao contém residuos de pesticidas. MAPA/ANVISA.

Armazenamento: Manter congelado ou resfriado até o uso, ao abrigo da luz.

Tempo de prateleira: Sob refrigeracdo (1a 7°C), 30 dias a partir da fabricagdo. Sob
congelamento (-10 a -20°C), 365 dias a partir da fabricacdo.

Orientacoes de preparo antes do uso: Devido a concentracdo Brix, ao realizar o
descongelamento, o produto podera decantar de forma heterogénea, portanto recomenda-se
descongelar a embalagem (bombona ou tambor) integralmente e homogeneizar.

Corantes Naturais sdo sensiveis a condicOes adversas de temperatura, incidéncia a luz, oxidagcdo e pH. Sdo

necessarios testes prévios para adequagao nas formulagdes. Ndo nos responsabilizamos por eventuais danos
por aplicagdo incorreta.
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